
PIZZAMASTER® VENTILATION REQUIREMENTS AND SOLUTIONS

PizzaMaster®

IMPORTANT!
 All PizzaMaster models conforms to ventilation 

recommendations set forth by ANSI/NFPA96 using EPA 202 test 
method.

 EPA 202 test (8hr):
⁻ Product: Pepperoni Pizzas
⁻ Result: All PizzaMaster sizes are as standard below ventless 

requirements, (except models 845, 935, 944 and 945)
⁻ Ventless Requirements: <5.00mg/m3

SOLUTIONS
 If necessary, place oven under hood (type 2) to further limit 

smoke, grease and emissions from door openings.
 Modular ovens can be fitted with an extended hood (optional) 

for direct ventilation to effectively capture any emissions.


